


APERITIEF

Charcuterie plankje - 2 a 3 pers. 24 euro
Serranoham, Longanessa, Panchetta,
olijven, gevulde papadews

10 huisgemaakte worstenboordjes €12.5

12 warme hapjes van het huis €16

VOORGERECHTEN

Carpaccio van Runderfilet €11.55/p.p.
Met parmezaanschilfers, rucola en huisgemaakte vinaigrette
Carpacio ook per gewicht te verkrijgen.

Vittelo Tonnato €12.55/p.p.
Rosé gebakken kalfsgebraad
met fijne tonijncréme
volgens klassiek recept met kappertjes.
Wildpastei met konfijt €5.5/st.

Verse garnaalkroket €6,5/st.
Met veel grijze garnalen

Verse kaaskroket €3.5/st.

Verse Wildkrokketjes €5.8/st

SOEPEN

Pompoensoep €7.5/L
Zachte soep van butternutpompoen

Kippenbouillion €7,5/L
Smaakvolle soep van Kip

Tomaten supréme met balletjes €7.5/L
Romige tomatensoep met gehaktballetjes

Aperitief 5-6 personen/L
Voorgerecht 3-4 personen/L



HOOFDGERECHTEN

GEVULDE KERSTKALKOEN
(specialiteit van het huis !)

Wij ontbenen voor u de mooiste kalkoenen en vullen die op
met onze feestvulling op basis van kalfsgehakt, kalkoenfilet,
truffel en een vleugje fijne Madeira
braadtijd wordt U op papier meegegeven.

U heeft de keuze uit twee vullingen:

Feestvulling Gysels o.b.v. kalfsgehakt €13.4 p.p.
of
Feestvulling met kalfszwezeriken (tip!) €18,5 p.p.

All-in Garnituur €22,90 / 2 pers.

Gebakken witloof, boontje met spek, wintergroentjes en
zachte feestpeperroomsaus.
Inbegrepen: verse kroketjes of aardappel gratin

VERS VLEES

Tip: doe uw kookboeken nog eens open !

Wild en Gevogelte
Hertenkalf, verse hazenrug, fazanten, everzwijnstoofvlees...

Rund en Kalf
Rosbief, kalfsgebraad, escalops, kalfsfricasee...

Lam
Lamsbout, lamsragout, lamskroon

Varken
Varkensgebraad pata negra, duroc, buikspek



HOOFDGERECHTEN

Gevulde kwartel €23,5/p.p.
met onze feestvulling en de warme groenten

Hertenkalffilet €27,5/p.p.
Rosé gebakken hertenkalf met onze Grand Veneursaus
en de warme groenten

Bereide konijnenbillen €19,5/p.p.
met warme groenten

Klassieke hertenragout €19,5/p.p.
met warme groenten

GARNITUREN

Aardappelkrokketen €4.3 / 10 st
Aardappelgratin €6,50 / 500 gr

Appel met veenbessen €12.5/ 4 st.
peertje met passievrucht €7,5/ 4 st.
Stronkje witloof €8 /4 st.




GOURMET / FONDUE / STEENGRILL

Kwaliteit boven alles.

Stonegrill €17,5 p.p.
rundsfilet / lamskotelet / varkenshaas
kalfsmedaillon / kipfilet / burgertje / worstje

Gourmet €17.5 p.p.
chateaubriand / varkenshaas / kalfsmedaillon
kipfilet / saté / worstje / cordonbleu / hamburger

Kindergourmet €8,5 p.p.
kipfilet / saté / worstje / cordonbleu / hamburger

Gemengde fondue €17,5 p.p.
rundsfilet / varkenshaas / kipfilet
2 spekballetjes / 2 chapelure balletjes

Verse groenten, 16.75 / 2 pers
Komkommersalade, tomatensalade, rode bietensalade,
worteltjes en groentenweelde, aardappel- en pastasalade.

Ideaal voor bij fondue / gourmet / steengrill
Sausjes inbegrepen
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SLAGERI)

GYSELS

"Wij wensen iedereen een zalige kerst
en een gezond 2026!"

OPENINGSUREN feestdagen

ma 22/12 9-17 ma 29/12 9-17
di 23/12 9-14 di30/12 9-14
wo 24/12 9-14 wo 31/12 9-14
do 25/12 Gesloten do 01/1 Gesloten
vr26/12 9-17 vr3/1 9-17
za27/12 9-17 za4/1 9-17
z028/12 8-12:30 zo 5/1 8-12:30
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Bestel online via onze Qr code

BESTEL TIJDIG AUB

Kerstmis: voor woe 17/12
Oudejaar: voor vr 27/12

Bestellen kan online, in de winkel of telefonisch.

Slagerij Gysels
Schoten
Villerslei 134
2900 Schoten
03/658.20.95
www.gyselsschoten.be
info@gyselsschoten.be



